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Im März 1988 eröffnete Guido Igerl 
mit nur 20 Jahren seinen ersten 
Gastronomiebetrieb, das vormals als 
Cafe Garching von Frau Anna Vorwallner 
betrieben wurde.

Natürlich musste mit dem neuen Wirt auch 
ein neuer Name her, und so hieß das Lokal, 
wie nicht anders zu erwarten Guido`s 
Musiccafe!

Ganz anders als heute waren die Räume 
noch ebenerdig mit Billardtischen, großen 
weißen Ledersofas und einer ausladenden 
Bar.

Die Küche war noch sehr klein und die 
Speisenkarte glich die eines Bistros.

Auch gab es, so typisch für die frühen 
Neunziger,  verschiedene Events wie 
Modenschauen, Bodybuildershows mit 
lokalen Größen und Hausbälle.

1994 kam dann der erste große Umbau 
vom Bistro zum Restaurant.

In Garching zog nun balinesischer Style mit 
Bambus und bunten Wandmalereien ein.

ÜBER UNS
Der Gastraum wurde auf zwei Ebenen ver-
legt und durch die Bogenmauer getrennt. 
Es entstand ein separater Spielraum und 
die Küche wurde vergrößert. 

Aus Guido`s Musiccafe wurde das heutige 
Cafe Bistrorant NOAH.

Im November 2012 kam der nächste größe-
re Umbau. Die Bar wurde komplett moder-
nisiert und es entstand unser Hochtischbe-
reich.

Die Terrasse wurde über die letzten 30 
Jahre mehrmals erweitert und zuletzt mit 
einem variablen Glaswindschutz versehen.

Im November 2023 enstand im oberen Be-
reich des Restaurants unser neues „danem 
auffe“. Der vordere Teil erhielt ein Facelift. 
Auch unsere Toiletten bekamen ein Wohl-
fühlambiente inklusiv Vogelgezwitscher 
und Beduftung.



Umbau November 2023
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Pfannkuchensuppe     5,70
mit Schnittlauch 

Kürbis-Kokos-Cremesuppe    6,80
mit Kernöl

Kräuter-Knoblauchbaguette   groß  5,50
  klein   4,50

Bruscetta   8,00
mit Tomaten, Basilikum, Olivenöl u. Knoblauch, vegan

   
Hausgemachtes Karotten-Couscousschnitzel    13,50
mit Tzatziki und Salatgarnitur in Hausdressing

Schinken-Käseecken    7,70
mit Teufelssauce

Currywurst   10,50
mit Pommes Frites

Country Potatoes  8,00
Kartoffelecken mit zweierlei Dip

Hausgemachte Bayerische
GENUSSMOMENTE
Rindsroulade    20,50
mit Spätzle

Rahmschwammerl    13,80
mit Semmelknödel

Rindsgulasch    17,00
mit Semmelknödel

Unsere Mitarbeiter informieren sie gerne über 
Allergene und Inhaltsstoffe in unseren Speisen und Getränken.

KLEINE GERICHTE



SALATE IN HAUSDRESSING
Kleiner gemischter Salat   5,80

Großer gemischter Salat   9,00

Zwei Scampispießchen vom Grill   15,90
auf bunten Pfücksalaten 

Salat „Du Darfst“  16,50
Hähnchenbruststreifen auf bunten Pflücksalaten

 
Vorarlberger Bergbauernsalat   18,00
bunte Blattsalate mit überbackenem Ziegenkäse, Apfelspalten und Walnüssen

 
Gourmetsalat    19,80
gebratene Rinderlendenstreifen auf gemischten Blattsalaten

 
Salat Italia    16,50
bunte Blattsalate der Saison mit viel frischem Grillgemüse

Salat Nizza  15,50
verschieden Pflücksalate mit Thunfisch, Peperoni und Zwiebelringen

Wiener Salatteller   16,50
gebackene Schnitzelstreifen auf feinen Blattsalaten

  

Salat Halloumi     16,50
bunter Sommersalat mit gebratenem Halloumi und Kräutern 

Salat Funghi   15,00
mit gebratenen Champignons auf Pflücksalaten  

Salat Veggie   15,50
hausgemachte Kartoffel-Gemüse-Käsetaler auf Salatbett

FISCHGERICHTE
Filet vom frischen norwegischen Lachs   22,50
auf Grillgemüse mit Salzkartoffeln und Kräuterbutter
  

Zanderfilet    20,50
mit Kartoffeln, Juliennegemüse und Kräuterbutter

SALATE IN HAUSDRESSING



Pellkartoffel Griechisch  16,50
gefüllt mit Tzatziki, Putengyros und Zwiebelringen an Salat 

Pellkartoffel Natur    11,00
natur mit Kräuterquark gefüllt an Salatgarnitur

Pellkartoffel Champignon   15,50
mit Kräuterquark und gebratenen Champignons, dazu Salat

Pellkartoffel Gärtnerin   15,50
mit Kräuterquark und frischem Grillgemüse an Salatgarnitur

NUDELGERICHTE
       

Käsespätzle   15,50
 mit hausgemachten Röstzwiebeln und grünem Salat

 
Tagliatelle Lachs   19,50
in leichtem Zitronenrahm mit frischem norwegischem Lachs und Eismeerkrabben 

 

VON DER KARTOFFEL



Hawaiitoast     7,70
mit Schinken,, Ananas und Käse überbacken

Pfeffertoast     10,80
Schweinelendchen in Pfeffersauce

Teufelstoast      10,80
Schweinelendchen auf Toast mit pikanter Sauce überzogen

Halber Teufelstoast     8,80

Filettoast    13,50
Schweinefilet vom Grill mit Schwammerlsauce

Halber Filettoast    9,80

Toast Försterin    13,50
Hähnchenbrustfilet vom Grill mit gebratenen Champignons und Rahmsauce

Aufpreis Beilage Pommes Frites           5,00

Aufpreis Beilagensalat            5,80

Aufpreis Beilage halb Pommes Frites/halb Salat   6,00

TOASTS



VOM GRILL UND 
AUS DER PFANNE
Indisches Hähnchentandoori   18,80
Curry mit frischem Gemüse und Duftreis

Thailändisches Curry   15,80
mit frischem Gemüse und Duftreis, vegan

Yamy Tamy    17,00
veganes oder vegetarisches Curry mit Kürbis, Karotten, Blattspinat und Belugalinsen,
serviert mit Joghurt und Basmatireis 

Schnitzel Wiener Art    16,40
vom Schwein mit Pommes Frites

Kinderschnitzel     11,70
vom Schwein mit Pommes Frites

Knusperschnitzel   18,00
von der Hähnchenbrust mit Sweet-Chili-Dip, Zitrone und Pommes Frites

Ratsherrenteller     19,80
Schweinelendchen vom Grill in Schwammerlsauce mit Kroketten 
und kleinem Salatteller 

Schwabenpfandl   19,50
Schweinfilet auf Spätzle mit Schwammerlsauce und Käse überbacken

Putengyros    18,00
mit Tzatziki, Zwiebeln, Krautsalat und Pommes Frites

Grillteller Noah   21,50
mit drei verschiedenen Fleischsorten, Speck,, Würstchen,, 
frischem Gemüse und Pommes Frites

Grillplatte, für 2 Personen    38,50
Samstag und Sonntag bis 14.00 Uhr für 34,90

 



Noahburger,   17,90
Hähnchenbrust vom Grill mit Speckscheibe, Gurken, Tomaten, 
Käse, Salat und Teufelssauce, dazu Pommes Frites

Schweizer Burger   17,90
Rinderhackfleisch mit Rösti und Emmentaler auf Teufelssauce, 
Salat, Gurken und Tomaten, dazu Pommes Frites

Texanischer Cheeseburger,   17,90
Rinderhackfleisch mit viel Käse und Speck auf Essiggurken, 
Tomaten, Salat und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

Chili Cheeseburger,   18,50
Rinderhackfleisch mit viel Käse und Speck auf Essiggurken, Jalapenos,
Tomaten, Salat und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

XXL-Cheeseburger,   22,50
mit zwei Rinderhackpatties, doppelt Käse und Speckscheibe 
auf Essiggurken, Tomaten, Salat, Senfmayonnaise und Pommes Frites

US-BBQ-Burger  17,90
Rinderhackfleisch mit Speck, BBQ-Sauce, Essiggurken, 
Tomaten, Salat und Pommes Frites

The Giant Goat Burger  19,50
Rindfleisch mit Speck, geschmorten Zwiebeln, Ziegenkäse, 
Tomaten, Gurken, Rucola und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

Crispy-Chicken-Burger   17,90
Hähnchenbrustfilet vom Grill im Cornflakesmantel 
auf Teufelssauce, Salat, Tomaten und Gurken an Pommes Frites

Halloumi-Burger   17,50
mit gebratenem Halloumi, Kräuterquark, Gurken und 
Tomaten, dazu Pfücksalate

Guacamoleburger   17,90
Rinderhackfleisch mit Käse, Salat, Gurken, Tomaten und 
Guacamole, serviert mit Pommes Frites 

Beilagenumbestellung
auf Salat Aufpreis

 1,00

BURGER



Pfeffersteak Madagaskar       28,80
mit Pfeffersauce, Kartoffel-
kroketten und frischem Gemüse

Americansteak       28,80
Rinderlendensteak mit würzigen 
Countrypotatoes, Kräuterbutter, hausgemachter 
Barbecuesauce und Salat 
 

Steak Pur        28,80
mit Kräuterbutter
an Salatgarnitur 

Bauernsteak           28,80
mit Pommes Frites und Kräuterbutter, 
serviert mit Röstzwiebeln
und Spiegelei

Steak Jonas        28,80
serviert mit frischem Gemüse,
Kartoffelscheiben, Kräuterbutter
und Kräuterquark

Schlemmersteak       28,80
mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln
und Käse gratiniert auf Rahmsauce und  
Kartoffelkroketten

              

   Auf Wunsch erhöhte Fleischportion
                      Aufpreis je 50 gr

                4,40

STEAKS 
VOM IRISCHEN 
WEIDEOCHSEN
Rohgewicht 250g



Leos Löwenteller   11,70
Wiener Schnitzel mit Pommes

Moglis Liane   7,00
Grillwürstl mit Pommes

100 und 1 Dalmatiner   5,00
Portion Pommes

Semmelknödel  5,00
mit Rahmsoße

Flippers Nuggets   7,50
Fischstäbchen mit Pommes

Donalds Golddukaten   7,00
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Obelixs Hinkelsteine   7,00
Hühnernuggets mit Pommes

                         Spätzle mit Soße   5,00

                                 Durst-Löscher - kleines Softgetränk  0,3l 3,00
                                                                                   für alle Kinder bis 10 Jahre
                                                                                       wird als Beilage zu einem Kindergericht
                                                                                           auch mehrmals befüllt

                                                                           Für die Kleinsten: 

                                                                                                   Flascherl oder Baby-Glas 
                                                                                                     wärmen ist für uns eine 
                                                                                                       Selbstverständlichkeit!

KINDERKARTE



WARME GETRÄNKE
Tasse Kaffee__________________________    2,90

Haferl Kaffee                                                                4,60

Espresso                                                                         2,80

Doppelter Espresso                                                      4,00

Espresso Macchiato mit Milchschaum                                           3,10

Affogato doppelter Expresso mit Vanilleeis                                                             4,90

Cappuccino mit Milchschaum oder Sahnehaube Tasse 3,50
  Haferl 4,40
Haferl Milchkaffee  4,40

Latte Macchiato mit Milchschaum  4,00

Hot Aperol (Wein und Apfelsaft, Aperol und Orangenscheibe, wird heiß serviert)  7,50

Hausgemachter Glühwein mit Orangenscheibe  Haferl 5,00

Hausgemachter Punsch mit Orangenscheibe  Haferl 5,00

Haferl Heiße Schokolade  4,50

Bio Tee-Spezialitäten

Darjeeling (Bio schwarzer Tee)  3,70

Passionsfrucht-Mango (Bio grüner Tee)  3,70

Blaubeer-Holunder (Bio Früchtetee)  3,70

Ingwer-Zitrone (Bio Kräuter- und Gewürzteemischung)  3,70

Rooibos-Vanille (Bio Gewürztee)  3,70

Spearminze (Bio Pfefferminztee)  3,70

Kamille & Verbene (Bio Kräuterteemischung)  3,70



EISKARTE
Gemischtes Eis   4,80
 je 1 Kugel Vanille-, Erdbeer- und Schokoeis

mit Sahne   5,50

Eisschokolade    6,50
2 Kugeln Vanilleeis mit kalter Schokolade und Schlagsahne 

Nusszauber    8,80
je 1 Kugel Walnuss-, Schoko- und Vanilleeiscreme mit Baileys,
gerösteten Nüssen, Sahne und Karamellsauce 

Heiße Verführung   8,80
3 Kugeln Vanilleeiscreme mit heißen Himbeeren und Sahne 
 

Crunch´n Sweet  7,80
je 1 Kugel Kaffee Creme und Weißer Nougat Eiscreme, 
frische Früchte der Saison, geröstete Nüsse und Sahne 
 

Wintertraum  8,80
je 1 Kugel Kaffee-Creme-, Wallnuss- und Vanilleeiscreme 
mit Sahne, Heidelbeeren und Krokant 
 

Für unsere kleinen Gäste

Eiszwerg  3,00
1 Kugel Eis nach Wahl mit Smarties, Gummibärchen, 
Schokosauce und Waffeltüte garniert  
mit Sahne        3,80



Für die kleine Lust auf Eis!

Black and White  5,50
1 Kugel Chocolate-Chips-Eiscreme mit weißen Schokostreuseln umhüllt, serviert mit
Früchten und Sahne 

Seelenschmeichler  5,50
1 Kugel Erdbeereiscreme auf Joghurt mit Honig, Beeren und Himbeeresoße 
 

Glück im Glas  5,50
1 Kugel zart schmelzende Weißer Nougat Eiscreme auf Schokosauce, 
garniert mit Keksstücken und Früchten 
 

Apfel heiß und kalt  5,50
1 Kugel Vanilleeiscreme auf einem Apfelkücherl mit Karamellsoße, Sahne und Krokant 
 

Zeit für Mich  5,50
1 Kugel Kaffeeeiscreme mit einem Tupfer Sahner, Schokoladensoße, 
Cantuccini und Beeren

Desserts

Kaiserschmarrn    9,50
mit Apfelmus und Sahne fein garniert 

Apfel- oder Topfenrahmstrudel  6,50
mit 1 Kugel Vanilleeiscreme und Sahne garniert

Apfelkücherl  8,00
3 Stück Apfelkücherl in Zimtzucker gewendet, mit 1 Kugel Vanilleeiscreme, 
Früchten und Sahne
 

Schneegeflüster  8,80
warmes Schokoladensouffle, dazu 1 Kugel Nougateiscreme, 
frische Früchte der Saison und Sahne



BIERE
Biere vom Fass

Helles  0,25l 3,40
Worauf wir stolz sind: samtig, weich und mild. 0,5l 4,70
Die hohe Kunst eines bayerischen Brauers erkennt man an unserem Hellen.

Weißbier  0,3l 4,00
Der Geschmack unserer Geschichte: Gehaltvoll, frisch, fruchtig. 0,5l 4,90
Seit unserer Gründung 1612 brauen wir diese Spezialität, die durch 
unsere spezielle Hefe so unverwechselbar wird.
  
Weißbier dunkel 0,3l 4,00
Das Besondere der Region: Würzig, rauchig, feine Honig- und  0,5l 4,90
Fruchtnoten. Dieses urbayerische Bier schmeckt noch heute so 
gut wie vor Jahrhunderten.

  

Flaschenbiere

Alkoholfreies Bier  0,5l 4,70

Dunkel 0,5l 4,70
Die Kraft der Tradition: Malzig, aromatisch, bernsteinfarben. 
Unser altbayerisch-untergäriges Bier passt perfekt zu einer herzhaften Mahlzeit.

Bayerisches Pils  0,3l 4,40
Die Antwort auf den Norden: Frisch, mild, elegant. Unsere bayerische Version
des beliebten Lagerbieres überrascht mit seiner Hopfennote.

Weißbier alkoholfrei 0,5l 4,90
Der isotonische Durstlöscher: Unsere legendäre Hefe sorgt für 
die einzigartigen, natürlichen Frucht-Aromen

Weißbier leicht 0,5l 4,90
Das volle Hefe-Aroma: Honigfarben und naturtrüb, fruchtig und frisch. 
Mit wenig Kalorien, reduziertem Alkoholgehalt und vollem Geschmack.

Biermischgetränke

Radler Helles Bier + Zitronenlimo 0,25l 3,40
  0,5l 4,70

Russen Weißbier + Zitronenlimo 0,3l 4,00
  0,5l 4,90

Cola-Weizen  0,5l 5,00

Goaßhalbe Dunkles Bier + Cola + Kirschlikör  0,5l 6,50



ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE
Wasser und Süßgetränke

Glas Leitungswasser   gratis 
Servicepauschale   1,00
Tafelwasser prickelnd 0,2l 2,50
  0,5l 3,80
Tafelwasser still 0,2l 2,50
  0,5l 3,80
Acqua Morelli stilles Mineralwasser 0,75l 6,50
Acqua Morelli prickelndes Mineralwasser 0,75l 6,50
Pölz Eistee Pfirsich 0,3l 3,50
  0,5l 4,50
Almdudler Kräuterlimonade 0,35 l 4,00
Coca Cola 0,3l 3,50
  0,5l  4,50
Coca Cola Zero 0,3l 3,50
  0,5l  4,50
Fanta Orangenlimonade 0,3l  3,50
  0,5l 4,50
Sprite Zitronenlimonade 0,3l 3,50
  0,5l 4,50
Mezzo Mix 0,3l  3,50
  0,5l 4,50
Red Bull Energiedrink 0,25l 4,50

Hausgemachte Kracherl (Limonaden)

Wellness-Kracherl Karaffe    0,5l 6,00
Kokossirup, Ananassaft, Limejuice, Minze, Orangenscheibe, 
Eis und Wasser

Erdbeer-Kracherl Karaffe    0,5l 6,00
Erdbeersirup, Erdbeerpüree, Limejuice, Rosmarin,
Limettenscheibe, Eis und Wasser

Cranberry-Gurken-Kracherl Karaffe    0,5l 6,00
Cranberrysirup, Gurke, Minze, Eis und Wasser



Pölz-Säfte, Nektar und Schorlen

Bio-Bepperl Apfel-Ingwer 0,33l 4,20

Apfelsaft 0,2l 3,20

Orangensaft  0,2l 3,50

Bio Mango-Maracuja-Nektar 0,2l 4,50

Bananen-Nektar 0,2l 3,50

Ananasaft 0,2l 3,50

Johannisbeer-Nektar 0,2l 3,50

Sauerkirsch-Nektar 0,2l 3,50

Rhabarber-Nektar 0,2l 3,50

Maracuja-Nektar 0,2l 3,50

Apfelschorle 0,2l 3,20
   0,5l 4,40

Orangenschorle 0,2l  3,50
  0,5l 4,70

Hollunderschorle - Hollundersirup, Minze, Limette und Eis 0,5l 5,20

Bio Mango-Maracuja-Nektar-Schorle 0,5l 5,50

Sonstige Schorlen 0,2l 3,50
  0,5l 4,70

Unsere Mitarbeiter informieren sie gerne über 
Allergene und Inhaltsstoffe in unseren Speisen 

und Getränken.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung.



Schweppes + Tonics 

Schweppes Bitter Lemon 0,2l  3,50

Schweppes Ginger Ale 0,2l 3,50

Schweppes Russian Wild Berry 0,2l  3,50

Thomas Henry Tonic 0,2l  3,50

Fevertree Mediterranean Tonic 0,2l 3,50

Gin

Bombay Sapphire Gin 2cl 3,70
  4cl 6,80

Tanqueray Gin 2cl 3,70
  4cl 6,80

Gin Mare 4cl  8,00

Malfy Gin con Limone 4cl 8,50

Malfy Gin Rosa 4cl 8,50

The Illusionist Gin 4cl 8,50

Hendrick’s Gin 4cl 8,00

Weinbrand und Cognac

Asbach 2cl 3,50

Hine V.S.O.P 2cl 5,20

Bitters

Ramazzotti (Kräuterlikör)  2cl 3,60

Jägermeister (Kräuterlikör) 2cl 3,60



Aperitifs
 
Martini Bianco 5cl 3,50
 
Aperol Sprizz (Prosecco, Soda, Aperol, Orange)  7,50

Campari Sprizz (Prosecco, Soda, Campari, Orange)  7,50

Sarti Sprizz (Prosecco, Soda, Sarti Rosa und Limettenscheibe)  7,50

Hugo (Prosecco, Soda, Hollundersirup, Minze, Limette)  7,50

Lillet Berry (Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry, Beeren)  7,50

Lillet Vive (Lillet Blanc, Tonic Water), Gurke, Erdbeere, Minze)  7,50

Martini Sprizz (Martini Vibrante Sprizz, Tonic Water, Orangenscheibe, alkoholfrei)  6,50

Crodino Sprizz (Crodino Aperitiv, Soda, Orangenscheibe, alkoholfrei)   6,50

Malfy Aperitivo Limone (Malfy Gin con Limone, Bitter Lemon, Minze, Zitrone)   9,90

Malfy Rosa & Tonic (Malfy Gin Rosa, Tonic Water, Rosmarin, Orange)   9,90

Liköre

Amaretto di Saronno 2cl 3,50

Bailey’s Irish-Cream 2cl 3,50

Tia Maria 2cl 3,50

Frangelico Haselnusslikör 2cl  4,00



Whiskey Bourbon

Jim Beam  3,60

Four Roses  3,60

Jack Daniels  4,00

Whiskey Scotch

Johnnie Walker Red Label  4,00

Irish Whiskey

Tullamore Dew  4,00

Malt Whiskey

Auchentoshan  5,00

Bowmore  5,00

Obstbrände und Schnäpse

Himbeergeist  2cl 4,50

Williamsbirne  2cl  4,50

Marillenbrand 2cl 4,50

Obstler (Obstschnaps) 2cl 3,50

Short- und Longdrinks

Shortdrink (2cl Spirituose + Mischgetränk)  5,00
Aufpreis für Dose Red Bull 1,00

Longdrink (4cl Spirituose + Mischgetränk)   9,00
Aufpreis für Dose Red Bull 1,00



Internationale Spirituosen
 
Wodka Absolut 2cl  3,50

Tequila Jose Cuervo Weiß 2cl 4,00

Tequila Jose Cuervo Braun 2cl 4,00

Sambuca Molinari 2cl 3,80

Ouzo 12 2cl 3,80

Bocchino Grappa Gran Moscato 2cl 4,50

Erdbeerlimes 4cl 3,50

Myer’s Rum         2cl 3,50

Pascas 73% Rum 2cl 4,30

B-52 (Tia Maria, Baileys, Pascas Rum) 2cl 6,00

Havanna Club „Verde“ mit Tonic Water      4cl 9,80

Internationale Spezialitäten

Bailey’s Coffee mit Schlagsahne  5,50

Irish Coffee mit Whisky und Schlagsahne  5,50

Lady’s Coffee mit Amaretto und Schlagsahne  5,50

Schaumweine

Prosecco di Valdobbiadene 0,1l 4,00
  0,75l 23,00

Ruinart Brut Rosé Champagne 0,75l 119,00



Weißweine

Lugana I Frati DOC Lombardei Italien  0,2l 9,50
  0,75l 36,00

Sauvignon Blanc „Terrorist“ Emil Bauer Franken 0,2l 7,00
  0,75l 23,00

Grüner Veltliner „Veit-liner“ Österreich          0,2l         6,50
                                                                                   0,75l    22,00

Lugana St. Christina Italien                                        0,75l      36,00

Rotweine

Burger Blauer Zweigelt Österreich                          0,2l       6,00
                                                                                   0,75l     21,00

Itinera Primitivo Salento Italien                        0,2l         6,80
                                                                                    0,75l      23,00

Crianza Rioja DOCA Bodeas Bilbao Spanien                     0,2l         7,50
                                                                                                  0,75l      24,00

Roséwein

Bardolino Chiaretto Italien                                                         0,2l      6,00
                                                                                                           0,75l     21,00

Weinschorlen

Weinschorle mit grüner Veltliner                                    0,2l      4,20
                                                                                                                          0,5l        7,40

Weinschorle mit Lugana I Frati 0,2l 6,00
  0,5l 9,50



COCKTAILS
Mojito  9,50
Havana Club, Mineralwasser, Limette, frische Minze, Rohrzucker

Mango-Mojito  11,00
Havanna Club, Mango-Nektar, Limette, frische Minze, Rohrzucker

Batida de Banana  10,50
Cachaca Cana Rio, Bananennektar, Ananassaft

Pina Colada  10,50
Bacardi, Myer’s Rum, Sahne, Ananassaft, Zitronensaft, Kokossirup

Reggae & Rum  10,50
Pascas Rum, Ananassaft, Grenadine, Limettensaft

Mai Tai  11,00
Myer’s Rum, Dry Orange Curacao, Limettensaft, 

Zitronensaft, Mandelsirup, Limette

Caipirinha  9,50
Cachaca Cana Rio, Limette, Rohrzucker

Erdbeer-Caipirinha  10,00
Cachaca Cana Rio, Erdbeerlimes, 

Limette, Rohrzucker



Long Island Iced Tea  13,00
Bombay Sapphire Gin, Absolut Wodka, Myer’s Rum, Contreau, 
Jose Cuervo Tequila,  Coca Cola, Zitronensaft

Blue Lagoon  11,00
Wodka, Bacardi Rum, Bols Blue, Sprite, Zitronensaft

Sex on the Beach  11,00
Absolut Wodka, Pfirsichlikör, Cranberrysirup, Zitronensaft, Ananassaft

Cuba Libre  8,50
Havanna Club, Coca Cola, Limette

Bull Frog  8,50
Wodka, Sprite, Limette

Tequila Sunrise  8,50
Jose Cuervo Tequila, Grenadinesirup, Orangensaft

Castro Verde Fizz  9,00
Havana Club Verde, Orangensaft, Zitronensaft, Soda

Alkoholfreie Cocktails

Virgin Caiphirinha  6,50
Ginger Ale, Limette, Rohrzucker

Virgin Colada  6,50
Ananassaft, Orangensaft, Sahne, Kokossirup

Shirley Temple  6,50
Sprite, Ginger Ale, Grenadine, Zitronensaft

BaKi  6,50
Banansaft, Kirschsaft



Bereits am 2. Juni 1920 trafen sich beim Bräu in Wald sieben junge Männer, um sich 
zum „Spiel- und Sportklub“ zusammen zu schließen.

Betrieben wurde Leichtathletik und Fußball auf einer Wiese hinter der Wirtschaft.Mit-
glied Langseder stiftete den ersten Fußball. An Sportgeräten stand außer einer Kugel 
zum Stoßen noch ein Barren zur Verfügung, den Kamerad Hutterer von dem sich in 
Auflösung befindlichen Turnverein Tüßling auf eigene Kosten zum Preis von 60 RM 
und 2 Ztr. Weizen erworben hatte.

Das erste Fußballspiel fand 1921 in Tüßling statt nach einer Fahrt auf dem Leiterwagen mit Blechmusik.

 
Die Anfänge fielen in die Zeit der großen Inflation der 
zwanziger Jahre. In dieser insbesondere auch finanziell 
schwierigen Situation nahm Betriebsleiter Jakob Raab von 
der Karbidfabrik Hart („BKW AG“) die Zügel in die Hand. 
Durch Werbung neuer Mitglieder und der Durchführung 
von Werbeveranstaltungen sollten die dringend benötigten 
Mittel zur Anschaffung von Sportgeräten und zum Erwerb 
eines geeigneten Sportplatzes beschafft werden.

Da es noch keinen geeigneten Platz für einen geregelten 
Sportbetrieb gab, wurde 1924 ein Platz in der Au beim 
Schwimmbad hergerichtet.

Alter Sportplatz in der Au beim alten 
Schwimmbad 1924

„Eine Aufnahme von diesem Platz mit der 
Umkleidekabine und einem Großteil der 
aktiven wie passiven Mitglieder des Vereins 
legt Zeugnis ab von dem damaligen Geist 
und der Stärke des jungen, aber bereits 
recht ansehnlich gewordenen TuS „Alztal“ 
Garching“ (Chronik Hans Ring)

Die Anfänge des TuS „Alztal“ Garching 
vor 100 Jahren                                   Helmut Meisl



Alle Fotos stammen aus dem Archiv des „Heimatbund Garching a. d. Alz e. V.“ Abdruck oder Verwendung von Text- und Bildmaterial ist nicht gestattet.

Der 20. April 1924 mit der Genehmigung der Vereinsstatuten durch das Bezirkamt 
Altötting gilt als Gründungstag des TuS „Alztal“ Garching.

Eingetragene Gründungsmitglieder
Josef Fleckinger Peter Gollwitzer 
Andreas Gsödl Hans Hofer
Max Hutterer Otto Kammhuber 
Hans Kellner Heinz Lipp
Paul Maier Hans Ring 
Fritz Mayer Hans Wibmer
Jakob Raab Ludwig Hausner 
Lorenz Raab

Am 1. Juli 1924 musste sich der Verein an 
der Beerdigung des Turnkameraden No-
wak beteiligen. Eine Aufnahme von den 
Teilnehmern zeigt 7 Mitglieder im Gehrock, 
in Röhrlhose und Zylinder und 9 weibliche 
in weißem Kleid, weißen Schuhen und 
schwarzer Schärpe, während die Tochter 
des Verstorbenen als nächste Leidtragende 
in schwarzer Trauerkleidung erschienen ist. 
Was zur damaligen Zeit in Oberschlesien 
üblich war.

20. Juli 1924 Propagandaabend im Brauereisaal in Wald

Turnerinnen in hölländischer Tracht



BRATENGAUDI
(11 Liter Holzfassl plus Braten für 10  Pers.)
Für 10 Personen

248,00

HOLZFASSL-BIER
A Halbe, a Maß
zum Selberzapfen am Tisch!
Nur auf Vorbestellung

11 Liter  95,00

Mitnahmepreis: 11 Liter 40,- + 200,- Pfand


