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Im März 1988 eröffnete Guido Igerl 
mit nur 20 Jahren seinen ersten 
Gastronomiebetrieb, das vormals als 
Cafe Garching von Frau Anna Vorwallner 
betrieben wurde.

Natürlich musste mit dem neuen Wirt auch 
ein neuer Name her, und so hieß das Lokal, 
wie nicht anders zu erwarten Guido`s 
Musiccafe!

Ganz anders als heute waren die Räume 
noch ebenerdig mit Billardtischen, großen 
weißen Ledersofas und einer ausladenden 
Bar.

Die Küche war noch sehr klein und die 
Speisenkarte glich die eines Bistros.

Auch gab es, so typisch für die frühen 
Neunziger,  verschiedene Events wie 
Modenschauen, Bodybuildershows mit 
lokalen Größen und Hausbälle.

1994 kam dann der erste große Umbau 
vom Bistro zum Restaurant.

In Garching zog nun balinesischer Style mit 
Bambus und bunten Wandmalereien ein.

ÜBER UNS
Der Gastraum wurde auf zwei Ebenen ver-
legt und durch die Bogenmauer getrennt. 
Es entstand ein separater Spielraum und 
die Küche wurde vergrößert. 

Aus Guido`s Musiccafe wurde das heutige 
Cafe Bistrorant NOAH.

Im November 2012 kam der nächste größe-
re Umbau. Die Bar wurde komplett moder-
nisiert und es entstand unser Hochtischbe-
reich.

Die Terrasse wurde über die letzten 30 
Jahre mehrmals erweitert und zuletzt mit 
einem variablen Glaswindschutz versehen.

Im November 2023 enstand im oberen Be-
reich des Restaurants unser neues „danem 
auffe“. Der vordere Teil erhielt ein Facelift. 
Auch unsere Toiletten bekamen ein Wohl-
fühlambiente inklusiv Vogelgezwitscher 
und Beduftung.



Umbau November 2023



WOCHENKARTE

IMPRESSUM:

		 Inhaber: 	 Familie Igerl
		 eMail:	 noah.garching@t-online.de
		 Web: 	 www.cafe-noah.de
		 Insta:	 @noah.garching
	  Telefon: 	 0 86 34-59 55

		 Satz+Druck: 	

 Unsere Mitarbeiter informieren sie gerne über 
Allergene und Inhaltsstoffe in unseren Speisen und Getränken.



Pfannkuchensuppe 	 	   5,70
mit Schnittlauch	

Kräuter-Knoblauchbaguette  	 groß 	 5,50
		 klein	   4,50

Bruscetta 	 	 8,00
mit Tomaten, Basilikum, Olivenöl u. Knoblauch, vegan

	  
Hausgemachtes Karotten-Couscousschnitzel	 	   13,50
mit Tzatziki und Salatgarnitur in Hausdressing

Spinatknödel	 	 15,50
mit zerlassener Butter, frisch geriebenem Parmesan und bunter Salatgarnitur

Schinken-Käseecken	 	   7,70
mit Teufelssauce

Currywurst 	 	 10,50
mit Pommes Frites

Country Potatoes	 	 8,00
Kartoffelecken mit zweierlei Dip

Bayerischer Wurstsalat	 	 10,50
in Essig und Öl mit Zwiebelringen und Essiggurken

Schweizer Wurstsalat	 	 11,50
in Essig und Öl mit Zwiebelringen, Essiggurken, Emmentaler und Schnittlauch

Hausgemachter Essigknödel	 	 10,50
mit Essiggurken, Zwiebeln und Schnittlauch

Bayerische SPEZIALITÄTEN
Rindsroulade 	 	  22,50
gefüllt mit Zwiebeln, Speck, Karotte und Essiggurke, dazu Spätzle

Rahmschwammerl 	 	  13,80
mit Semmelknödel

Rindsgulasch 	 	  18,00
mit Semmelknödel

KLEINE GERICHTE



SALATE IN HAUSDRESSING
Kleiner gemischter Salat 	 	 5,80

Großer gemischter Salat 	 	 9,50

Zwei Scampispießchen vom Grill 	 	 16,80
auf bunten Pfücksalaten 

Salat „Du Darfst“	 	 17,00
Hähnchenbruststreifen auf bunten Pflücksalaten

	
Vorarlberger Bergbauernsalat	 	  19,00
bunte Blattsalate mit überbackenem Ziegenkäse, Apfelspalten und Walnüssen

	
Gourmetsalat  	 	 21,00
gebratene Rinderlendenstreifen auf gemischten Blattsalaten

	
Salat Italia 	 	  17,50
bunte Blattsalate der Saison mit viel frischem Grillgemüse

Salat Nizza	 	 15,80
verschieden Pflücksalate mit Thunfisch, Peperoni und Zwiebelringen

Wiener Salatteller 	 	 17,50
gebackene Schnitzelstreifen auf bunten Pflücksalaten

	 

Salat Halloumi  	 	  17,50
bunter Sommersalat mit gebratenem Halloumi und Kräutern 

Salat Funghi 	 	 16,00
mit gebratenen Champignons auf Pflücksalaten	  

Salat Veggie	  	 16,50
hausgemachte Kartoffel-Gemüse-Käsetaler auf Salatbett

FISCHGERICHTE
Filet vom frischen norwegischen Lachs 	 	 22,50
auf Grillgemüse mit Salzkartoffeln und Kräuterbutter
	 

Zanderfilet 	 	  20,50
mit Kartoffeln, Juliennegemüse und Kräuterbutter

SALATE IN HAUSDRESSING



Pellkartoffel Griechisch	 	 16,80
gefüllt mit Tzatziki, Putengyros und Zwiebelringen an Salat 

Pellkartoffel Natur	 	   11,50
natur mit Kräuterquark gefüllt an Salatgarnitur

Pellkartoffel Champignon	 	  16,00
mit Kräuterquark und gebratenen Champignons, dazu Salat

Pellkartoffel Gärtnerin	 	  16,40
mit Kräuterquark und frischem Grillgemüse an Salatgarnitur

NUDELGERICHTE
       

Käsespätzle 	 	 15,50
	mit hausgemachten Röstzwiebeln und buntem Salat

	
Tagliatelle Lachs 	 	 19,50
in leichtem Zitronenrahm mit frischem norwegischem Lachs und Eismeerkrabben 

	

VON DER KARTOFFEL



Hawaiitoast 	   	 7,90
mit Schinken,, Ananas und Käse überbacken

Pfeffertoast  	 	  11,00
Schweinelendchen in Pfeffersauce

Teufelstoast 	    	 11,00
Schweinelendchen auf Toast mit pikanter Sauce überzogen

Halber Teufelstoast 	  	  9,00

Filettoast 	  	 13,80
Schweinefilet vom Grill mit Schwammerlsauce

Halber Filettoast 	  	 10,00

Toast Försterin 	  	 13,80
Hähnchenbrustfilet vom Grill mit gebratenen Champignons und Rahmsauce

Aufpreis Beilage Pommes Frites       	   	 5,00

Aufpreis Beilagensalat        	   	 5,80

Aufpreis Beilage halb Pommes Frites/halb Salat 	 	 6,00

TOASTS



VOM GRILL UND 
AUS DER PFANNE
Indisches Hähnchentandoori 	 	 18,80
Curry mit frischem Gemüse und Duftreis

Thailändisches Curry 	 	 15,80
mit frischem Gemüse und Duftreis, vegan

Schnitzel Wiener Art 	 	  16,70
vom Schwein mit Pommes Frites

Kinderschnitzel 	   	 11,90
vom Schwein mit Pommes Frites

Knusperschnitzel 	 	 18,30
von der Hähnchenbrust mit Sweet-Chili-Dip, Zitrone und Pommes Frites

Ratsherrenteller	     19,80
Schweinelendchen vom Grill in Schwammerlsauce mit Kroketten 
und kleinem Salatteller 

Schwabenpfandl 	 	 19,80
Schweinfilet auf Spätzle mit Schwammerlsauce und Käse überbacken

Putengyros 	 	  19,00
mit Tzatziki, Zwiebeln, Krautsalat und Pommes Frites

Grillteller Noah 	 	 22,50
mit drei verschiedenen Fleischsorten, Speck,, Würstchen,, 
frischem Gemüse und Pommes Frites

Grillplatte, für 2 Personen 	 	  42,00
Samstag und Sonntag bis 14.00 Uhr für 37,90

 



Noahburger,	  	 18,90
Hähnchenbrust vom Grill mit Speckscheibe, Gurken, Tomaten, 
Käse, Salat und Teufelssauce, dazu Pommes Frites

Schweizer Burger	 	  18,90
Rinderhackfleisch mit Rösti und Emmentaler auf Teufelssauce, 
Salat, Gurken und Tomaten, dazu Pommes Frites

Texanischer Cheeseburger,	 	  18,90
Rinderhackfleisch mit viel Käse und Speck auf Essiggurken, 
Tomaten, Salat und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

Chili Cheeseburger,	 	  19,50
Rinderhackfleisch mit viel Käse und Speck auf Essiggurken, Jalapenos,
Tomaten, Salat und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

XXL-Cheeseburger,	 	  23,50
mit zwei Rinderhackpatties, doppelt Käse und Speckscheibe 
auf Essiggurken, Tomaten, Salat, Senfmayonnaise und Pommes Frites

US-BBQ-Burger	 	 18,90
Rinderhackfleisch mit Speck, BBQ-Sauce, Essiggurken, 
Tomaten, Salat und Pommes Frites

The Giant Goat Burger	 	 20,50
Rindfleisch mit Speck, geschmorten Zwiebeln, Ziegenkäse, 
Tomaten, Gurken, Rucola und Senfmayonnaise, dazu Pommes Frites

Crispy-Chicken-Burger	 	  18,90
Hähnchenbrustfilet vom Grill im Cornflakesmantel 
auf Teufelssauce, Salat, Tomaten und Gurken an Pommes Frites

Halloumi-Burger	  	 18,50
mit gebratenem Halloumi, Kräuterquark, Gurken und 
Tomaten, dazu Pfücksalate

Guacamoleburger	  	 18,90
Rinderhackfleisch mit Käse, Salat, Gurken, Tomaten und 
Guacamole, serviert mit Pommes Frites 

Beilagenumbestellung
auf Salat Aufpreis

	1,00

BURGER



Pfeffersteak Madagaskar 	      29,80
mit Pfeffersauce, Kartoffel-
kroketten und frischem Gemüse

Americansteak 	      29,80
Rinderlendensteak mit würzigen 
Countrypotatoes, Kräuterbutter, hausgemachter 
Barbecuesauce und Salat	
	

Steak Pur 		       29,80
mit Kräuterbutter
an Salatgarnitur	

Bauernsteak 	   	       29,80
mit Pommes Frites und Kräuterbutter, 
serviert mit Röstzwiebeln
und Spiegelei

Steak Jonas 	 	      29,80
serviert mit frischem Gemüse,
Kartoffelscheiben, Kräuterbutter
und Kräuterquark

Schlemmersteak 	      29,80
mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln
und Käse gratiniert auf Rahmsauce und 	
Kartoffelkroketten

              

			  Auf Wunsch erhöhte Fleischportion
                    	  Aufpreis je 50 gr

              	  4,80

STEAKS 
VOM IRISCHEN 
WEIDEOCHSEN
Rohgewicht 250g



Leos Löwenteller 	 	 11,90
Wiener Schnitzel mit Pommes

Moglis Liane 	 	 7,00
Grillwürstl mit Pommes

100 und 1 Dalmatiner 	 	 5,00
Portion Pommes

Semmelknödel	 	 5,00
mit Rahmsoße

Flippers Nuggets 	 	 7,50
Fischstäbchen mit Pommes

Donalds Golddukaten 	 	 7,00
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Obelixs Hinkelsteine 	 	 7,00
Hühnernuggets mit Pommes

                         Spätzle mit Soße 	 	 5,00

                                 Durst-Löscher - kleines Softgetränk 	 0,3l	 3,00
	                                                                                  für alle Kinder bis 10 Jahre
	                                                                                      wird als Beilage zu einem Kindergericht
                                                                                           auch mehrmals befüllt

                                                                           Für die Kleinsten: 

                                                                                                   Flascherl oder Baby-Glas 
                                                                                                     wärmen ist für uns eine 
                                                                                                       Selbstverständlichkeit!

KINDERKARTE



WARME GETRÄNKE
Tasse Kaffee__________________________    2,90

Haferl Kaffee                                                                4,60

Espresso                                                                         2,80

Doppelter Espresso                                                      4,00

Espresso Macchiato mit Milchschaum                                           3,10

Affogato doppelter Expresso mit Vanilleeis                                                             4,90

Cappuccino mit Milchschaum oder Sahnehaube	 Tasse	 3,50
		 Haferl	 4,40
Haferl Milchkaffee	 	 4,40

Latte Macchiato mit Milchschaum	 	 4,00

Haferl Heiße Schokolade	 	 4,50

Bio Tee-Spezialitäten

Darjeeling (Bio schwarzer Tee)	 	 3,70

Passionsfrucht-Mango (Bio grüner Tee)	 	 3,70

Blaubeer-Holunder (Bio Früchtetee)	 	 3,70

Ingwer-Zitrone (Bio Kräuter- und Gewürzteemischung)	 	 3,70

Rooibos-Vanille (Bio Gewürztee)	 	 3,70

Spearminze (Bio Pfefferminztee)	 	 3,70

Kamille & Verbene (Bio Kräuterteemischung)	 	 3,70



EISKARTE
Gemischtes Eis	 	  5,00
	je 1 Kugel Vanille-, Erdbeer- und Schokoeis

mit Sahne	 	  5,70

Eiskaffee 	 	  6,80
2 Kugeln Vanilleeis mit kaltem Kaffee und Schlagsahne

Eisschokolade 	 	  6,80
2 Kugeln Vanilleeis mit kalter Schokolade und Schlagsahne	

Nusszauber 	 	  9,20
je 1 Kugel Walnuss-, Schoko- und Vanilleeiscreme mit Baileys,
gerösteten Nüssen, Sahne und Karamellsauce	

Heiße Verführung	 	  9,00
3 Kugeln Vanilleeiscreme mit heißen Himbeeren und Sahne	
	

Erdbeertraum (nach Saison)	 	 9,30
2 Kugeln Vanilleeiscreme, 1 Kugel Erdbeereiscreme
mit frischen Erdbeeren und Sahne	
	

Solero	 	 9,50
2 Kugeln fruchtiges Vanille-Ananas-Maracujaeiscreme, 1 Kugel Erdbeereiscreme
mit einem Tupfer Sahne, Mangosauce, Beeren und Früchten	
	

Nougat Genuss	 	 9,20
2 Kugeln weiße Nougateiscreme, eine Kugel Schokoeiscreme 
mit Sahne und bunten Beeren auf Karamellsauce

Für unsere kleinen Gäste

Eiszwerg	 	 3,30
1 Kugel Eis nach Wahl mit Smarties, Gummibärchen, 
Schokosauce und Waffeltüte garniert		
mit Sahne	        4,00



Für die kleine Lust auf Eis!

Summer Breeze	 	 5,80
1 Kugel fruchtiges Vanille-Ananas-Maracujaeiscreme, in Kokosraspeln gewälzt,
serviert auf Limetten-Honig-Joghurt, umlegt mit Früchten	

Happy Berry	 	 5,80
1 Kugel Erdbeereiscreme umlegt mit Beeren, 
garniert mit Sahne und Flocken von weißer Schokolade	
	

Glück im Glas	 	 5,80
1 Kugel zart schmelzende Weißer Nougat Eiscreme auf Schokosauce, 
garniert mit Keksstücken und Früchten	
	

Desserts

Kaiserschmarrn 	 	  9,50
mit Apfelmus und Sahne fein garniert	

Apfel- oder Topfenrahmstrudel	 	 6,50
mit 1 Kugel Vanilleeiscreme und Sahne garniert

Schokosoufflet „Boston Style“	 	 8,80
auf pürierten Himbeeren mit 1 Kugel Vanilleeiscreme und Heidelbeeren



BIERE
Biere vom Fass

Helles 	 0,25l	 3,40
Worauf wir stolz sind: samtig, weich und mild.	 0,5l	 4,70
Die hohe Kunst eines bayerischen Brauers erkennt man an unserem Hellen.

Weißbier 	 0,3l	 4,00
Der Geschmack unserer Geschichte: Gehaltvoll, frisch, fruchtig.	 0,5l	 4,90
Seit unserer Gründung 1612 brauen wir diese Spezialität, die durch 
unsere spezielle Hefe so unverwechselbar wird.
		
Weißbier dunkel	 0,3l	 4,00
Das Besondere der Region: Würzig, rauchig, feine Honig- und 	 0,5l	 4,90
Fruchtnoten. Dieses urbayerische Bier schmeckt noch heute so 
gut wie vor Jahrhunderten.

		

Flaschenbiere

Zwickl	 0,3l	 4,40
Naturtrübes Helles, aus den kühlen Tiefen des Lagerkellers
harmonisch, mit dynamisch-frischer Malz-Hopfenblume 
Alkoholfreies Bier 	 0,5l	 4,70
Dunkel	 0,5l	 4,70
Die Kraft der Tradition: Malzig, aromatisch, bernsteinfarben. 
Unser altbayerisch-untergäriges Bier passt perfekt zu einer herzhaften Mahlzeit.
Bayerisches Pils 	 0,3l	 4,40
Die Antwort auf den Norden: Frisch, mild, elegant. Unsere bayerische Version
des beliebten Lagerbieres überrascht mit seiner Hopfennote.
Weißbier alkoholfrei	 0,5l	 4,90
Der isotonische Durstlöscher: Unsere legendäre Hefe sorgt für 
die einzigartigen, natürlichen Frucht-Aromen
Weißbier leicht	 0,5l	 4,90
Das volle Hefe-Aroma: Honigfarben und naturtrüb, fruchtig und frisch. 
Mit wenig Kalorien, reduziertem Alkoholgehalt und vollem Geschmack.

Biermischgetränke

Radler Helles Bier + Zitronenlimo	 0,25l	 3,40
		 0,5l	 4,70

Russen Weißbier + Zitronenlimo	 0,3l	 4,00
		 0,5l	 4,90

Cola-Weizen 	 0,5l	 5,00

Goaßhalbe Dunkles Bier + Cola + Kirschlikör 	 0,5l	 6,50



ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE
Wasser und Süßgetränke

Glas Leitungswasser 	 	 gratis 
Servicepauschale 		  1,00
Tafelwasser prickelnd	 0,2l	 2,50
		 0,5l	 3,80
Tafelwasser still	 0,2l	 2,50
		 0,5l	 3,80
Acqua Morelli stilles Mineralwasser	 0,75l	 6,50
Acqua Morelli prickelndes Mineralwasser	 0,75l	 6,50
Hausgemachter Pfirsich-Eistee	 0,3l	 3,50
		 0,5l	 4,50
Almdudler Kräuterlimonade	 0,35 l	 4,00
Coca Cola	 0,3l	 3,50
		 0,5l 	 4,50
Coca Cola Zero	 0,3l	 3,50
		 0,5l 	 4,50
Fanta Orangenlimonade	 0,3l 	 3,50
		 0,5l	 4,50
Sprite Zitronenlimonade	 0,3l	 3,50
		 0,5l	 4,50
Mezzo Mix	 0,3l 	 3,50
		 0,5l	 4,50
Red Bull Energiedrink	 0,25l	 4,50

Hausgemachte Kracherl (Limonaden)

Wellness-Kracherl	 Karaffe    0,5l	 6,00
Kokossirup, Ananassaft, Limejuice, Minze, Orangenscheibe, 
Eis und Wasser

Erdbeer-Kracherl	 Karaffe    0,5l	 6,00
Erdbeersirup, Erdbeerpüree, Limejuice, Rosmarin,
Limettenscheibe, Eis und Wasser

„Grüner Apfel“-Kracherl	 Karaffe    0,5l	 6,00
Grüner Apfel-Sirup, Sprite, Apfelscheiben, Eis und Wasser



Pölz-Säfte, Nektar und Schorlen

Apfelsaft	 0,2l	 3,20

Orangensaft 	 0,2l	 3,50

Bio Mango-Maracuja-Nektar	 0,2l	 4,50

Cranberry-Nektar	 0,2l	 3,50

Ananasaft	 0,2l	 3,50

Johannisbeer-Nektar	 0,2l	 3,50

Sauerkirsch-Nektar	 0,2l	 3,50

Rhabarber-Nektar	 0,2l	 3,50

Maracuja-Nektar	 0,2l	 3,50

Apfelschorle	 0,2l	 3,20
	 	 0,5l	 4,40

Orangenschorle	 0,2l 	 3,50
		 0,5l	 4,70

Hollunderschorle - Hollundersirup, Minze, Limette und Eis	 0,5l	 5,20

Bio Mango-Maracuja-Nektar-Schorle	 0,5l	 5,50

Sonstige Schorlen	 0,2l	 3,50
		 0,5l	 4,70

Unsere Mitarbeiter informieren sie gerne über 
Allergene und Inhaltsstoffe in unseren Speisen 

und Getränken.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung.



Schweppes + Tonics 

Schweppes Bitter Lemon	 0,2l 	 3,50

Schweppes Ginger Ale	 0,2l	 3,50

Schweppes Russian Wild Berry	 0,2l 	 3,50

Thomas Henry Tonic	 0,2l 	 3,50

Fevertree Mediterranean Tonic	 0,2l	 3,50

Gin

Bombay Sapphire Gin	 2cl	 3,70
		 4cl	 6,80

Tanqueray Gin	 2cl	 3,70
		 4cl	 6,80

Gin Mare	 4cl 	 8,00

Malfy Gin Rosa	 4cl	 8,50

The Illusionist Gin	 4cl	 8,50

Hendrick’s Gin	 4cl	 8,00

Weinbrand und Cognac

Asbach	 2cl	 3,50

Hine V.S.O.P	 2cl	 5,20

Bitters

Ramazzotti (Kräuterlikör) 	 2cl	 3,60

Jägermeister (Kräuterlikör)	 2cl	 3,60



Aperitifs
	
Martini Bianco	 5cl	 4,00
	
Aperol Sprizz (Prosecco, Soda, Aperol, Orange)	 	 7,90

Campari Sprizz (Prosecco, Soda, Campari, Orange)	 	 7,90

Sarti Sprizz (Prosecco, Soda, Sarti Rosa und Limettenscheibe)	 	 7,90

Hugo (Prosecco, Soda, Hollundersirup, Minze, Limette)	 	 7,90

Lillet Berry (Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry, Beeren)	 	 7,90

Lillet Vive (Lillet Blanc, Tonic Water, Gurke, Erdbeere, Minze)	 	 7,90

Alpen-Sprizz (hausgemachter Kräutersirup, Zitronensaft, 

Ginger Ale und Sodawasser, alkoholfrei)	 	 6,50

Crodino Sprizz (Crodino Aperitiv, Soda, Orangenscheibe, alkoholfrei) 	 	 6,50

Frozen Aperol (zwei Kugeln Orangensorbet, Prosecco, Aperol und Wasser) 	 	 8,90

Liköre

Amaretto di Saronno	 2cl	 3,50

Bailey’s Irish-Cream	 2cl	 3,50

Tia Maria	 2cl	 3,50

Frangelico Haselnusslikör	 2cl 	 4,00



Whiskey Bourbon

Jim Beam	 	 3,60

Four Roses	 	 3,60

Jack Daniels	 	 4,00

Whiskey Scotch

Johnnie Walker Red Label	 	 4,00

Irish Whiskey

Tullamore Dew	 	 4,00

Malt Whiskey

Auchentoshan	 	 5,00

Bowmore	 	 5,00

Obstbrände und Schnäpse

Himbeergeist 	 2cl	 4,50

Williamsbirne 	 2cl 	 4,50

Marillenbrand	 2cl	 4,50

Obstler (Obstschnaps)	 2cl	 3,50

Short- und Longdrinks

Shortdrink (2cl Spirituose + Mischgetränk)	 	 5,00
Aufpreis für Dose Red Bull 1,00

Longdrink (4cl Spirituose + Mischgetränk) 	 	 9,00
Aufpreis für Dose Red Bull 1,00



Internationale Spirituosen
	
Wodka Absolut	 2cl 	 3,50

Tequila Jose Cuervo Weiß	 2cl	 4,00

Tequila Jose Cuervo Braun	 2cl	 4,00

Sambuca Molinari	 2cl	 3,80

Ouzo 12	 2cl	 3,80

Bocchino Grappa Gran Moscato	 2cl	 4,50

Erdbeerlimes	 4cl	 3,50

Myer’s Rum        	 2cl	 3,50

Pascas 73% Rum	 2cl	 4,30

B-52 (Tia Maria, Baileys, Pascas Rum)	 2cl	 6,00

Schaumweine

Prosecco di Valdobbiadene	 0,1l	 4,00
		 0,75l	 23,00

Ruinart Brut Rosé Champagne	 0,75l	 119,00



Weißweine

Lugana I Frati DOC Lombardei Italien 	 0,2l	 9,90
		 0,75l	 38,00

Sauvignon Blanc „Terrorist“ Emil Bauer Franken	 0,2l	 7,00
		 0,75l	 23,00

Grüner Veltliner „Veit-liner“ Österreich          0,2l         6,50
	                                                                                  0,75l    22,00

Lugana St. Christina Italien                                        0,75l      38,00

Rotweine

Burger Blauer Zweigelt Österreich                          0,2l       6,00
	                                                                                  0,75l     21,00

Itinera Primitivo Salento Italien                        0,2l         6,80
	                                                                                   0,75l      23,00

Crianza Rioja DOCA Bodeas Bilbao Spanien                     0,2l         7,50
	                                                                                                 0,75l      24,00

Roséwein

Bardolino Chiaretto Italien                                                         0,2l      6,00
	                                                                                                          0,75l     21,00

Weinschorlen

Weinschorle mit grüner Veltliner                   	                 0,2l      4,20
	                                                                                                                         0,5l        7,40

Weinschorle mit Lugana I Frati	 0,2l	 6,50
		 0,5l	 9,90



COCKTAILS

Mojito	 	 9,50
Havana Club, Mineralwasser, Limette, frische Minze, Rohrzucker

Mango-Mojito	 	 11,00
Havana Club, Mango-Nektar, Limette, frische Minze, Rohrzucker

Pina Colada	 	 11,00
Bacardi, Myer’s Rum, Sahne, Ananassaft, Zitronensaft, Kokossirup

Espresso Martini	 	 11,50
Wodka, Espresso, Tia Maria, Zuckersirup

Mai Tai	 	 12,00
Myer’s Rum, Cointreau, Havanna Club, Limettensaft, 

Zitronensaft, Mandelsirup, Limette

Caipirinha	 	 9,50
Cachaca Cana Rio, Limette, Rohrzucker

Erdbeer-Caipirinha	 	 10,00
Cachaca Cana Rio, Erdbeerlimes, 

Limette, Rohrzucker



Long Island Iced Tea	 	 13,00
Bombay Sapphire Gin, Absolut Wodka, Myer’s Rum, Contreau, 
Jose Cuervo Tequila,  Coca Cola, Zitronensaft

Sex on the Beach	 	 11,00
Absolut Wodka, Pfirsichlikör, Cranberrysirup, Zitronensaft, Ananassaft

Cuba Libre	 	 8,50
Havana Club, Coca Cola, Limette

Tequila Sunrise	 	 8,50
Jose Cuervo Tequila, Grenadinesirup, Orangensaft

Cosmopolitan	 	 10,50
Cointreau, Absolut Wodka, Cranberrysaft, Zitronensaft

Alkoholfreie Cocktails

Virgin Caiphirinha	 	 7,50
Ginger Ale, Limette, Rohrzucker

Shirley Temple	 	 7,50
Sprite, Ginger Ale, Grenadine, Zitronensaft

Virgin Colada	 	 7,50
Ananassaft, Orangensaft, Sahne, Kokossirup

Virgin Strawberry Colada	 	 7,50
Ananassaft, Orangensaft, Sahne, Erdbeersirup



Da nach Ansicht des damaligen Pfarrers Felix Forstmaier inEngelsberg und den Gar-
chinger Kirchenverwaltungsmitglie-dern die damalige Kirche u. a. für 45 Familien zu 
klein sei undauch Pfarrangehörige von Unterneukirchen nach Garching indie Kirche 
gehen, wurde 1865 ein Programm zum Bau einer Expositurkirche zu Garching aufge-
stellt. 

150 Jahre Pfarrei Garching St. Nikolaus
                                                       Helmut Meisl     



Es vergingen noch fünf Jahre, bis am 29. 
September 1870 derGrundstein für den 
Neubau der Kirche gelegt wurde. Der Bau-
sollte nach den Plänen des Architekten und 
königlichen Oberbaurates Carl Laimbach im 
(neu)romanischen Stil ausgeführtwerden. 

Am 20. April 1870 wurde der Bau dem 
Maurermeister Michael Geisberger von 
Wasserburg um die Bausumme von 35.000 
Gulden übertragen. Der Neubau entstand 
an gleicher Stelle wie die Vorgängerkirche, 
wobei bei deren Abbruch ein Mitarbeiter 
des Maurermeisters erschlagen wurde. 

Im Juli 1871 konnte der Dachstuhl aufge-
stellt werden. Im Frühjahr 1872 erfolgte der 
Bau des Kirchturms und am 21. Juli 1872 wurde von Zimmermann Leonhard Berndl 
das Turmkreuz feierlich auf dessen Spitze gesetzt. 

Im September 1872 wurden mittels starker Seile die vier von Joseph Bachmair 1872 
in Erding gegossenen Glocken auf den Turm transportiert. Das gesamte Geläut mit 
einem Gewicht von 43 Zentnern kam mit der Eisenbahn nach Eisenfelden. Dort wur-
den die Glocken auf einen mit vier Pferden 
bespannten Wagen des Gast- und Tafern-
wirtes Andlinger von Garching umgeladen 
und geschmückt mit Kränzen zum Bestim-
mungsort gefahren.

Am 29. Juni 1873 kam die von Johann Ne-
her, Uhrenfabrikantin München, gefertigte 
neue Uhr. 
(Teilweise zitiert nach einem Bericht von Johann Georg Kammer-
lechner aus dem Jahr 1886; Archiv Heimatbund)

Alle Fotos stammen aus dem Archiv des „Heimatbund Garching a. d. Alz e. V.“ Abdruck oder Verwendung von Text- und Bildmaterial ist nicht gestattet.

Orgelkasten

Innerei Einrichtung

Ansicht um 1900



BRATENGAUDI
(11 Liter Holzfassl plus Braten für 10  Pers.)
Für 10 Personen

248,00

HOLZFASSL-BIER
A Halbe, a Maß
zum Selberzapfen am Tisch!
Nur auf Vorbestellung

11 Liter  95,00

Mitnahmepreis: 11 Liter 40,- + 200,- Pfand


